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Monitoraggio termografico e valutazione del 
compattamento nell’insilato di sorgo e degli 
altri alimenti insilati per la bovina da latte

Dimostrazione e informazione per innovare l’allevamento lombardo mediante la 
zootecnia di precisione

Venerdì 3 Maggio 2019 ore 10:30 - 12:00
Azienda Società Agricola Badalotti I.I.L.S.S.

Loc. Pietole, via Quattroville 22, 46034, Borgo Virgilio (MN)

Azienda Badalotti

Razione impiegata dall’Azienda Badalotti per le bovine 
(330) in lattazione:

 Nucleo 5,5 kg (34% proteine)

 Farina di mais 6,5 kg (70% farina, 30% fiocchi)

 Insilato di sorgo (mix 2 ibridi S. bicolor x S. bicolor) 12,0 kg

 Medica fieno 1,0 kg

 Fieno fasciato di medica 4,5 kg

 Trinciato di mais secondo raccolto 18,0 kg

Sorgo Mais

Insilato di Sorgo e Insilato di Mais

Al primo posto nel razionamento 
delle bovine da latte, la sua notevole 
prestazione quantitativa e qualitativa 
dipende in gran parte da idonee 
condizioni ambientali e input

Richiede
 importante disponibilità idrica
 concimazione adeguata
 attenzione a danni di ordine 

fitosanitario e fenomeni di stress 
→ funghi e muffe

Il sorgo ad uso foraggero rappresenta 
oggi una alternativa o 
«affiancamento» al silomais
Importante la scelta corretta tra i 
diversi ibridi

 alternativa in zone con scarse 
disponibilità irrigue

 basso apporto input
 digeribilità e apporto energia 

idonei a supportare dieta bovina 
latte

Nutritive values, fermentation characteristics, and in situ disappearance kinetics of sorghum silage treated
with inoculants. M.E. Thomas et al., J Dairy Sci, 2013

Studio condotto sul 
profilo acidico su 4 
tipi di sorgo 
(Sorghum bicolor L.):
• DBMR
• PS
• S700D
• MMR

Insilato di Sorgo
Ac Lattico, Ac Acetico
(% su sostanza secca)

Sostituito all’insilato di 
mais in bovine a metà 
lattazione non ha 
determinato calo 
produzione latte
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Profilo acidico insilato ibridi di Sorgo

Caratteristiche fermentative e microbiologiche insilato di sorgo

Nutritive values, fermentation characteristics, and in situ disappearance kinetics of sorghum silage treated
with inoculants. M.E. Thomas et al., J Dairy Sci, 2013

Insilato di Sorgo
Stabilità Aerobica
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Caratteristiche fermentative e microbiologiche insilato di sorgo

Studio condotto sul 
profilo acidico su 4 
tipi di sorgo 
(Sorghum bicolor L.):
• DBMR
• PS
• S700D
• MMR

Effects of conservation period and Lactobacillus hilgardii inoculum on the fermentation profile and aerobic 
stability of whole corn and sorghum silages. Ferrero F. et al., J Sci Food Agric, 2018

Insilato di Sorgo
Ac. Lattico e ac. Acetico g/kg sostanza secca
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Caratteristiche fermentative e microbiologiche insilato di sorgo



02/05/2019

2

Effects of conservation period and Lactobacillus hilgardii inoculum on the fermentation profile and aerobic 
stability of whole corn and sorghum silages. Ferrero F. et al., J Sci Food Agric, 2018

Insilato di Sorgo
Profilo microbico CFU/g e stabilità aerobica ore
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Caratteristiche fermentative e microbiologiche insilato di sorgo

Clostridia spore formation during aerobic deterioration of maize and sorghum silages as influenced by
Lactobacillus buchneri and Lactobacillus plantarum inoculants. E. Tabacco et al., J. Appl. Microbiol., 2009

Caratteristiche fermentative e microbiologiche insilato di sorgo

Insilato di Sorgo
Crescita Clostridi Vs Aumento Temperatura

Dry matter and nutritional losses during aerobic deterioration of corn and sorghum silages as influenced by
different lactic acid bacteria inocula. E. Tabacco et al., J Dairy Sci., 2011

Insilato di Sorgo
Produzione latte kg/Mg Vs Temperatura esposizione aria

Caratteristiche fermentative e microbiologiche insilato di sorgo

Dry matter and nutritional losses during aerobic deterioration of corn and sorghum silages as influenced by
different lactic acid bacteria inocula. E. Tabacco et al., J Dairy Sci., 2011

Insilato di Sorgo
Produzione latte kg/Mg Vs Conta Muffe

Caratteristiche fermentative e microbiologiche insilato di sorgo

Effetto della lunghezza delle particelle e del contenuto in granella sull’intensità 
della compressione da applicare alla massa di foraggio per un corretto 

compattamento

Compattamento trinciato di mais

Effetto della diversa macchina trinciatrice sul profilo dimensionale del silomais
confrontato con valori di riferimento e con il profilo dimensionale dell’unifeed

Profilo dimensionale silomais
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Insilato di Sorgo Vs Insilato di Mais
Penn State Separator 

Campione Azienda Badalotti
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Strumenti per il monitoraggio del rischio di deterioramento aerobico: 
penetrometro e termocamera

Compattamento e stabilità aerobica degli insilati

Medica

Termografia

Infrarosso Visibile

Stabilità aerobica degli insilati: valutazione termografica

TRINCEA 1: insilato di mais integrale

Infrarosso Visibile

Stabilità aerobica degli insilati: valutazione termografica

TRINCEA 2: insilato di sorgo

Infrarosso Visibile

Stabilità aerobica degli insilati: valutazione termografica

Progetti in corso (PSR)

PSR 1.02.01 DIM4ZOO: per conoscere le opportunità delle 
tecnologie digitali in allevamento       rosanna.marino@crea.gov.it

PSR 1.02.01 NEW4REP: per conoscere le novità nella gestione 
della riproduzione bovina e suina      francesca.petrera@crea.gov.it

Cremona Food-LAB (Fondazione Cariplo + Regione Lombardia): per 
la qualità degli insilati nella filiera Grana Padano DOP      
fabiopalmiro.abeni@crea.gov.it

CREA e Regione Lombardia


