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Insilato di Sorgo
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Insilato di Sorgo e Insilato di Mais
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Sorgo Mais
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stability of whole corn and sorghum silages. Ferrero F. et al., J Sci Food Agric, 2018

Effects of conservation period and Lactobacillus hilgardii inoculum on the fermentation profile and aerobic
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Insilato di Sorgo
Profilo microbico CFU/g e stabilita aerobica ore
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Effects of conservation period and Lactobacillus hilgardii inoculum on the fermentation profile and aerobic
stability of whole corn and sorghum silages. Ferrero F. et al., J Sci Food Agric, 2018
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Insilato di Sorgo
Crescita Clostridi Vs Aumento Temperatura
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Clostridia spore formation during aerobic deterioration of maize and sorghum silages as influenced by
Lactobacillus buchneri and Lactobacillus plantarum inoculants. E. Tabacco et al., J. Appl. Microbiol., 2009
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Dry matter and nutritional losses during aerobic deterioration of corn and sorghum silages as influenced by
different lactic acid bacteria inocula. E. Tabacco et al,, J Dairy Sci., 2011
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Insilato di Sorgo
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Dry matter and nutritional losses during aerobic deterioration of corn and sorghum silages as influenced by
different lactic acid bacteria inocula. E. Tabacco et al,, J Dairy Sci., 2011
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creq Profilo dimensionale silomais

Effetto della diversa macchina trinciatrice sul profilo dimensionale del silomais
confrontato con valori di riferimento e con il profilo dimensionale dell’unifeed
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%CI‘ ea Compattamento e stabilita aerobica degli insilati
" Strumenti per il monitoraggio del rischio di deterioramento aerobico:
penetrometro e termocamera

silati: valutazione termografica
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Termografia
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C1req Stabilita aerobica degliinsilati: valutazione termografica

Infrarosso Visibile

TRINCEA 1: insilato di mais integrale

C1req Stabilita aerobica degliinsilati: valutazione termografica

Infrarosso Visibile

TRINCEA 2: insilato di sorgo

%Cl_‘e_a CREA e Regione Lombardia
Progetti in corso (PSR) @?M 200

PSR 1.02.01 DIM4ZO0O0: per conoscere le opportunita delle
tecnologie digitali in allevamento  rosanna.marino@crea.gov.it
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PSR 1.02.01 NEWA4REP: per conoscere le novita nella gestione
della riproduzione bovina e suina  francesca.petrera@crea.gov.it

Cremona Food-LAB (Fondazione Cariplo + Regione Lombardia): per
la qualita degli insilati nella filiera Grana Padano DOP

fabiopalmiro.abeni@crea.go'




